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Almond Fingers (Mandelschnidde)

Amish Roast (Amische Roascht)

Apple Schnitz and Dumplings (Schnitz-un-Gnepp)
Apple Schnitz Pie (Ebbelschnitz Boi)

Apple Soup for Christmas (Ebbelsupp fer Grischdaag)
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Baked Potato Fingers (Schpeckgrumbiere odder
Grumbiere Schniddlen)

Basic Gumbis (Grundrezept fer Gumbis)

Beer Cheese Soup (Bierkees Supp)
with Ham-and-Cheese Dumplings
(Gnepp fun Schunkefleesch-un-Kees)

“Boys Bits” (Buweschpitzle)
Bread Crust Pancakes (Gruscht Pannkuche)
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Colonel Tilghman Good’s Venison Cutlets
(’em Kernel Good sei Harsch Schnidde)
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Welschkarn Boi mit Hinkelfleesch un Safferich)

Dunk Babies Christmas Cookies (Dunke Bobblin)
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Fried Potato and Sauerkraut Sandwich or Backet Sandwich
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“Hairy” Dumplings (Hooriche Gnepp)

Hot Bacon Dressing with Eggs
(Heesse Schpecksass mit Oier)
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(Pasching un Geele Tomats Boi)

Peach Schnitz Dumplings (Paschingschnitz Gnepp)
Peas and Bacon (Arrebse-un-Schpeck)

Pickled Okra with Summer Sausage
(Gepickelte Okra mit Summerwarscht)

Pit Cabbage (Grundrezept fer Gruwegraut)
Pit Cabbage with Pork (Gruwegraut mit Seifleesch)
Potato Balls (Grumbiere Balle)

Potato Pocket Dumplings with Sorrel Gravy
(Grumbiere Mauldasche mit Sauerampel Dunkes)

Potato Potpie with Saffron
(Grumbiere Botboi mit Safferich)

Potpie Dough (Botboi Deeg)

Potato Schales (Grumbiere Schales)
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Punxsutawney Spice Cookies
(Punxsutawney Schpeiss-Kichelcher)

Sauerkraut (Grundrezept fer Sauergraut)

Sauerkraut Half-Moon Pies
(Sauergraut Daschekuche odder Halbmund Boi)

Shoofly Pie (Melassich Riwwelboi)
Sour Marinated Rabbit (Hasenpfeffer)

Sour Marinated Rabbit in Hash Browns (Grumbier
Gebacktes mit Haasepeffer odder Haasepeffer Haesch)

Steamed Yeast Dumplings (Dampfgnepp)

Stewed Squirrel with Steamed Dumplings
(Geschmorder Eechbhaas mit Dampfgnepp)

Stuffed Pig Stomach with Mashed Potato Filling
(Seimawe mit Grumbiere Fillsel)
with Meat Filling (Seimawe mit Fleesch Fillsel)

Sweet-and-Sour Marinated Shad (Siess-un-Sauere Schaed)
Sweet Buckwheat Bread (Siess Buchweetzebrod)
Sweet Gribble Pie (Siesse Grippelboi)

Thick Milk Pie (Clabber Pie) or Slop Tart
(Dickemillich Boi odder Schlappkuche)

Trinkle’s Lehigh County Corn Pie
(Cem Joseph Trinkel sei Lechaw Kaundi Welschkarn Boi)
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